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Higiene Industrial

Diseno Eficiente parala Seguridad Alimentaria

DESCRIPCION DEL CURSO OBJETIVOS DEL APRENDIZAJE

Explora las bases del diseno higiénico en entornos Al finalizar este curso, los estudiantes podran: Aplicar los principios y criterios fundamentales del disefo higiénico de equipos,
industriales con nuestro programa integral, desde la asegurando condiciones higiénicas dptimas en instalaciones industriales.

|dint|_f|ca0|on detpeIJl[gros hSSta Iablmpllemen’ltadc_loqde = ldentificar los peligros asociados a la falta de un disefo higiénico y su impacto en la seguridad alimentaria

C(rj' enoz para eds ructura§. lescu redccc)jm(l). e |tse_no = Reconocer la importancia de los materiales de construccion en el diseno higiénico de equipos

adecuado puede potenciar la seguridad alimentaria y = Implementar los requisitos especificos para elementos estructurales que aseguren condiciones higiénicas

la eficiencia en la produccion.

AUDIENCIA

Este curso estéd disefado para profesionales con roles y responsabilidades relacionadas con el disefo, operacion y
mantenimiento de instalaciones industriales, especialmente en el sector de la alimentacion, donde la higiene es critica.

DURACION: 8 horas MODALIDAD: Sincronico METODOLOGiA

A través de ejemplos practicos y casos de estudio, mejorando asi el rendimiento y la competitividad de sus organizaciones.

ACREDITACION: SGS MODALIDAD: Presencial

CONOCIMIENTO PREVIO

Antes de comenzar este curso, se recomienda que los participantes cuenten con:

= Conocimientos en principios bésicos de la seguridad alimentaria y la manipulacion de alimentos
" = Comprension béasica de los tipos de materiales utilizados en la construccion y disefio de equipos industriales
= Experiencia en el rubro de alimentos o disefo higiénico en el rubro industrial
Equipos limpios, procesos seguros:

Diseno que transforma industrias.
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Higiene Industrial:

Diseno Eficiente para la Seguridad Alimentaria

CONTENIDOS DEL CURSO

MODULO 1: DESCRIPCION GENERAL DEL
DISENO HIGIENICO

= Introduccién

= Razones para el disefno higiénico
= Peligros y disefo higiénico

= Superficies de equipos

= Definicién de disefo higiénico

MODULO 2: DISENO HIGIENICO DE EQUIPOS

= Materiales de construccién
= Acabado de superficies
= Uniones

Certificacion del curso

Al finalizar este curso:

= Drenabilidad

= Estanqueidad

= Consideraciones para instalaciones de equipos
= Diseno higiénico de sistemas auxiliares

= Mantenimiento

MODULO 3: CRITERIOS DE DISENO HIGIENICO
PARA INSTALACIONES

= Criterios DH para el edificio (elementos estructurales,
techos y cielos, pisos y drenaje-sumideros).

= Criterios DH para muros, molduras, bordillos, postes y
barreras.

= Criterios DH para puertas y ventanas

= Criterios DH para escaleras

= Criterios DH de otros elementos

El diploma de participacion de SGS Academy Chile estaré disponible para su descarga en la plataforma (sincrénico) o seré

entregado la Ultima clase (presencial) una vez que hayas finalizado el curso y completado la encuesta de satisfaccion
correspondiente.

El diploma de aprobacién de SGS Academy Chile sera enviado por correo electrénico una vez que hayas alcanzado una
SGS calificacion aprobatoria del 60% o superior en la evaluacion final que concluye este curso. Este proceso se llevaré a cabo en un
plazo méximo de 20 dias hébiles después de verificar el pago total del programa, ya sea con o sin franquicia tributaria.
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