BUENAS PRACTICAS

DE MANUFACTURA (BPM)

L

OBJETIVOS DEL CURSO Mé_dulo 2 o S G S ACAD E IVIY
Proporcionar a los participantes Z(Ieilrlggzia(:;Contamlnamon

las herramientas para que logren
aplicar Técnicas de Buenas
Practicas de Manufactura
empleando sus procedimientos
y su relacién con el programa

de aseguramiento de calidad
HACCP

CONTENIDOS DEL CURSO

Modulo 1
Fundamentos y los
Prerrequisitos

¢ [ntroduccion

¢ QObjetivos a las buenas
practicas de manufactura

e Definicion

¢ General de BPM y dmbito
de aplicaciéon

e Procedimientos de
conceptos generales y
prerrequisitos

® Procedimientos de riesgos
sanitarios en alimentos

¢ Concepto de riesgo o peligro
alimentario

e (Clasificacion de riesgos
alimentarios: bioldgico,
quimico vy fisico.

e Descripcion de cada uno de
ellos

¢ |Implicancias de los riesgos
sanitarios en la salud del
consumidor

Médulo 3
Conceptos generales de Buenas
Practicas de Manufactura

* Procedimientos de conceptos
generales relacionados con las
BPM para su entendimiento
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Lideres mundiales en formacion
profesional con méas de 140 afnos de
experiencia a nivel global.

Contamos con multiples lineas de
formacién con el sello de calidad
100% SGS.
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Modulo 4

Puntos involucrados en
las Buenas Précticas de
Manufactura

® Procedimientos de higiene del
medio

® Proyecto y construccion de las
instalaciones

e Control de operaciones
® |nstalaciones

e Transporte

¢ |nformacién

e Sobre los productos y
sensibilizacion de los
consumidores

WHEN YOU NEED TO BE SURE




